Woche 13 Stellen Sie sich das Menu nach Ihrem Gusto zusammen — Preis nach Gewicht. Wir wiinschen Ihnen ,e Guete”.
Montag Krautersupne Hausgemachte Lasagne aus dem Ofen
25.03.2024 PP mit Rindfleisch an feiner Tomatensauce
R i+ Waldoil Weitere Kostlichkeiten finden Sie taglich
Dienstag Blumenkohlsuppe mli?(glt:sglrienachlzalri)r/?gr?]:tten : n unsgrem Free_?hOice_BUf.fet L
26.03.2024 geriebener Sbrinz Fleisch oder Fisch, Gemuse und Starkebeilage
oder ein feines vegetarisches Gericht.
. Schweinsvoressen an Paprikasauce
Mittwoch Linsensuppe Auberginengemiise
27.03.2024 Kartoffelptree
DU Gemusesuppe Ezlrjllritsbr:;sz:tan rautens
28.03.2024 PP Brameh
Freitag Mittagessen im Restaurant ist nur mit Reservation moglich!
29'03'_2024 von 14.30 bis 17.30 Uhr haben wir ohne Reservation geodffnet
Karfreitag fiir «Kaffee und Kuchen»
Samstag Gartnersuppe Penne an Carbonarasauce
30.03.2024 BB mit Parmesan
Sonntag Mittagessen im Restaurant ist nur mit Reservation moglich!
31.03.2024 von 14.30 bis 17.30 Uhr haben wir ohne Reservation geoéffnet
Ostern fiir «Kaffee und Kuchen»

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen iiber mégliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Fleischdeklaration GRITT Seniorenzentrum: Wenn nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden mit dem Herkunftsland bezeichnet.

Fleischprodukte aus dem Ausland kénnen mit Hormonen und Antibiotika als Leistungsférderer erzeugt sein.

Fischdeklaration GRITT Seniorenzentrum: Wir beziehen alle Fische aus Nachhaltigem Fang: ASC Aquakultur Stewardship Council WWF gepriift

und MSC Marine Stewardship Council. Fanggebiete oder Herkunftsland der Zucht werden beim Fischgericht deklariert.




